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Izvod

Paprika (Capsicum annuum L.) je jedna od najvaznijih povrtarskih vrsta kako zbog povr$ina
na kojima se gaji, tako i zbog raznovrsne upotrebe od svezeg stanja do razlicitih proizvoda u in-
dustrijskoj preradi. Zbog sve veée potraznje kvalitetnih plodova paprike za industrijsku preradu
postavili smo sebi za cilj stvaranje nove sorte paprike sa visokim prinosom i sadrzajem suve ma-
terije. Nakon visegodi$njeg procesa selekcije, pedigree metodom selekcije stvorena je Moravska
lepotica, sa visokim sadrzajem suve materije i boje, veoma krupnih i atraktivnih plodova. Ona je
priznata ReSenjem Ministarstva poljoprivrede, Sumarstva i vodoprivrede Republike Srbije pod br.

320-04-3330/2/2021-11 ox 22.12.2022.
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Uvod

Imajudi u vidu da je paprika (Capsicum
annuum L.) jedna od najvaznijih povrtarskih
kultura, stalni zadatak u procesu oplemenjiva-
nja je stvaranje novih sorata i hibrida sa ve¢im
genetskim potencijalom za rodnost. Pored toga
veoma je vazno uvodenje novih tehnologija
gajenja, a sve u cilju zadovoljavanja ljudskih
potreba. Do danas je, u Institutu za povrtarstvo
Smederevska Palanka, stvoreno vise od 40 razli-
¢itih hibrida i sorata paprike, koje su nasle Siroku
primenu u proizvodnoj praksi u nasoj zemlji i
inostranstvu (Cviki¢ i saradnici, 2011). U svojim
istrazivanjima Todorova (2007) navodi da se
sve vi$e poklanja paznja stvaranju novih sorata
i hibrida paprike, namenjenih za industrijsku
preradu, sa plodovima jarko crvene boje, koje
se odlikuju debelim perikarpom, visokim sa-
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drzajem suve materije u tipu kapije. Boja ploda
paprike (intenzivno crvena) u bioloskoj zrelosti
je pozeljna za industrijsku preradu i dobijanje
razli¢itih proizvoda (ajvar, pindur, pelat, itd.),
dok je debljina perikarpa kao komponenta pri-
nosa jako vazna osobina, kako za ukupan prinos,
tako i za njenu namenu u industrijskoj preradi.
U korak sa zahtevima trzista koje potrazuje
razlic¢ite oblike plodova paprike, za upotrebu
u svezem ili preradenom obliku, neophodno
je da proces selekcije ove povrtarske kulture
bude kontinuiran (Cviki¢ i saradnici, 2007). Za
industrijsku preradu je vazno ¢isc¢enje ploda, §to
olaksava njena glatka povrsina, zato je neophod-
no kod selekcije voditi ra¢una i o ovom svojstvu.
Paprika se preraduje iz vi$e razloga, pre svega u
cilju produzenja roka trajanja, jer su plodovi lako
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kvarljivi i ne mogu se o¢uvati dugo u svezem
stanju, ali i u cilju dobijanja novih proizvoda
koji imaju izmenjen, ali svakako privlacan ukus.
U cilju produzenja roka trajanja plodova koriste
se metode dehidratacije (razli¢ite tehnike suse-
nja), smrzavanja i tople prerade (pasterizacija
i sterilizacija), (Carcel et al., 2018; Wang et al.,
2017). Preradeni proizvodi paprike se koriste sa
ili bez semendki, celi, se¢eni, grubo mleveni, fino
mleveni i kao ka$a. Proizvodi i poluproizvodi od
plodova paprike mogu da se koriste kao salate,
ali ¢esto i kao dodaci raznim vrstama jela u cilju
poboljsanja ukusa, boje, teksture i nutritivnog
kvaliteta pripremljene hrane (Berke and Shieh,
2012; Bosland and Voltava, 2012; Luci¢ 2022).

Kako bi se zadovoljili sve ve¢i zahtevi trzista
(proizvodaca i potrosaca) u pogledu plodova
paprike, pre svega za njihovu namenu u industriji,
cilj rada je bio da se stvori nova sorta paprike u
tipu kapije sa pove¢anim sadrzajem suve materije
i debelog perikarpa. Na naem trzi$tu je prisutan
mali broj domacih sorata i hibrida, koji zadovolja-
vaju odredene kriterijume koje postavlja preradi-
vacka industrija, kao $to su visoko prinosne sorte
sa pove¢anim sadrzajem suve materije i debljim
perikarpom, plodovi sa kojima se lako manipulise
u preradi (proces ¢is¢enja). Iz tih razloga Institut
za povrtarstvo Smederevska Palanka intenzivno
radi na selekciji i stvaranju takvih sorata i hibrida,
¢ime postaje konkurentan drugim semenarskim
kucama u nasoj zemlji.

Materijal i metode

Sorta Moravska lepotica je nastala ukrsta-
njem dve roditeljske linije (LPK-1 i KP-042)
koje su sli¢nih osobina, od kojih se isti¢u boja
ploda, debljina perikarpa i sadrzaj suve materije.
Izdvojena je linija LPK-10 odabiranjem iz F,
generacije, koja je pedigree metodom selekcije
stabilizovana i zatim prijavljena Komisiji za
priznavanje novih sorti. Postavljen je kompa-
rativni ogled na otvorenom polju kako bi bile
utvrdene razlike novostvorene sorte u odnosu
na ve¢ postojece u tipu kapije.

Dvogodisnje istrazivanje je sprovedeno na
oglednom polju Instituta za povrtarstvo Smede-
revska Palanka tokom 2020/21. godine. Ogled
je postavljen po slu¢ajnom blok sistemu u pet
ponavljanja sa po 20 biljaka po ponavljanju. U
istrazivanje su bile uklju¢ene postojece sorte
paprike u vlasni$tvu Instituta za povrtarstvo
Smederevska Palanka: Kurtovska kapija, Zupska
rana, Palanacka kapija, Severija i novoselekci-
onisana sorta Moravska lepotica. Tokom vege-

tacije je primenjivana standardna agrotehnika
(navodnjavanje biljaka, dubrenje sa prihranji-
vanjem, zatita od biljnih bolesti i §tetocina).
U okviru fenoloskih posmatranja, odredena je
ranostasnost brojem dana od nicanja do pojave
prvog cveta, kao i tehnoloska i bioloska zrelost
izrazena brojem dana od nicanja. Berba plodova
svih sorti je obavljena u punoj bioloskoj zrelosti,
u momentu kada plodovi dobiju crvenu boju.

Od morfoloskih karakteristika plodova me-
rene su duzina, $irina i masa plodova, zatim de-
bljina perikarpa. Prose¢ne vrednosti su utvrdene
na sluc¢ajnim uzorcima od 30 plodova. Sadrzaj
suve materije plodova je odredivan suSenjem
biljnog materijala na 105°C u trajanju od Cetiri
sata. Dobijeni rezultati su statisticki obradeni
analizom varijanse i testirani LSD testom (Test
najmanje znacajne razlike) u programu IBM
SPSS Statistics, version 26.0. Rezultati su pred-
stavljeni tabelarno i graficki.

Rezultati i diskusija

U Tabeli 1. detaljno su prikazani rezultati
fenoloskih posmatranja za 5 sorti paprike u
tipu kapije, na osnovu kojih zaklju¢ujemo da
sve sorte imaju ujednaceno nicanje, odnosno
sa razlikom od jednog dana u obe ispitivane
godine. U pogledu osobine ranostasnosti podaci
pokazuju da je najranija sorta Zupska rana, sledi
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je Moravska lepotica, a najkasnijeg stasavanja je
sorta Severija. Sorte koje su ukljucene u ispiti-
vanje se odlikuju duzim periodom vegetacije i
namenje su za industrijsku preradu. Bogevska et
al. (2017) su dogli do sli¢nih rezultata u pogledu
osobine ranostasnosti u svojim radovima.
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Tabela 1. Fenoloska posmatranja (broj dana) za period 2020-2021.

Table 1. Phenological observations (number of days) for the period 2020-2021

Godina Genotip SN NC NTZ NBZ
1. Kurtovska kapija 13 77 126 135

2. Zupska rana 12 68 105 123

2020 3. Planacka kapija 13 70 106 126
4. Severija 12 80 135 145

5. Moravska lepotica 13 78 130 138

1. Kurtovska kapija 14 79 134 145

2. Zupska rana 12 69 107 118

2021 3. Planacka kapija 14 71 116 136
4. Severija 13 82 135 145

5. Moravska lepotica 13 79 138 148

SN - broj dana od setve do nicanja; NC - broj dana od nicanja do cvetanja;
NTZ - broj dana od nicanja do tehnoloske zrelosti;NBZ - broj dana od nicanja do bioloske zrelosti

Morfoloske karakteristike ploda paprika
imaju odlu¢ujucu ulogu u ostvarivanju ukup-
nog prinosa. Prilikom selekcije paprike, veo-
ma vazne osobine za visinu prinosa su: masa,
duzina i pre¢nik ploda (Smith and Basavaraja,
2005; Bharadwaj et al., 2007). Najkradi plod je
izmeren kod Zupske rane, dok znacajno duzi
plod imaju Moravska lepotica i Severija. Za
osobinu $irine ploda, znac¢ajno veca vrednost

je utvrdena kod Moravske lepotice (5,1 cm
i 54 cm), koja se odlikuje $irim plodovima
u osnovi u poredenju sa ostalim ispitivanim
sortama paprike (Tabela2; Slika 1). Najvaznije
agronomske osobine ploda paprike namenjene
industrijskoj preradi su masa ploda, debljina
perikarpa i sadrzaj suve materije (Nascimento
et al., 2014), koje su veoma izrazene kod no-
voseleksionisane sorte Moravska lepotica.

Slika 1. Plodovi sorte paprike Moravska lepotica
Picture 1. Fruits of pepper variety Moravska lepotica
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Tabela 2. Karakteristike ploda paprike za period 2020-2021.
Table 2. Characteristics of pepper fruit for the period 2020-2021

Godina Genotip DP Sp MP DePe SSM
(A) (B) (cm) (cm) (8 (mm) (%)
1. Kurtovska kapija 16,0 43 114,3 4,2 11,6
2. Zupska rana 15,2 4,0 108,0 3,8 8,5
2020 3. Planacka kapija 16,7 3,7 105,0 4,0 9,4
4. Severija 17,6 4,2 137,2 4,4 11,2
5. Moravska lepotica 17,2 5,1%* 144,3** 4,6 12,7*
1. Kurtovska kapija 15,1 44 126,1 4,4 11,2
2. Zupska rana 14,2 4,2 113,0 4,6 9,0
2021 3. Planacka kapija 15,7 3,6 118,0 3,8 10,4
4. Severija 18,6** 4,0 140,4 4,0 11,6
5. Moravska lepotica 18,1** 5,4%* 164,3** 4,8 13,0**
A 0,34 0,07 4,33 0,15 0,20
LSD 0,05 B 0,62 0,13 7,90 0,28 0,37
AB 0,76 0,16 9,68 0,34 0,46
A 0,47 0,10 5,94 0,21 0,28
LSD 0,01 B 0,85 0,17 10,83 0,38 0,51
AB 1,05 0,21 13,27 0,47 0,63

DP - duzina ploda; SP - §irina ploda; MP - masa ploda; DePe — debljina perikarpa; SSM - sadrZaj suve materije

Komponente koje odreduju visinu prinosa
paprike su: broj biljaka po jedinici povrsine,
broj plodova po biljci, tezina plodova i duzi-
na vegetacije. Za ukupnu visinu ostvarenog
prinosa, osobina masa pojedina¢nih plodova
ima velikog znacaja. Kod sorte Moravska lep-
otica je utvdena signifikantno veéa vrednost
mase ploda u odnosu na ostale sorte (Tabela 2,
Grafikon 1). U prvoj ispitivanoj godini iznosi
144,3 g, dok u drugoj ¢ak 164,3 g. Danojevi¢
i saradnici (2018) su na osnovu analiza 280
plodova paprika, izmerili najve¢u masu ploda
od 295,6 g i duzinu ploda od 16,8 cm. Deblji-
na perikarpa je znacajna osobina na koju in-
dustrija prerade povréa stavlja akcenat (Shaw
and Gantiffe, 2002), a uslovljena je pre svega
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sortom, tehnologijom gajenja i agroekologkim
uslovima. Rozek et al. (2012) navode da ova
osobina najvise uti¢e na komercijalni kvalitet
u pogledu ¢uvanja i zamrzavanja plodova pa-
prike. U obe ispitivane godine najve¢e nomi-
nalne vrednosti debljine perikarpa su izmerene
kod Moravske lepotice, ali nisu utvrdene statis-
ticki znacajne razlike u odnosu na vrednosti
kod drugih sorti. Sli¢ne rezultate u istrazivanju
Nkansah et al. (2017) su dobili kod plodova
paprike 9 razlicitih sorti gajene na otvorenom
polju, koji nisu pokazali statisti¢ke znacajne ra-
zlike u pogledu parameter debljine perikarpa.
Danojevi¢ i saradnici (2021) su takode pratili
ovu osobinu ploda paprike kod novostvorene
sorte i ona je iznosila 5,75 mm.
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Grafikon 1. Prosecna masa ploda paprike za period 2020-2021.
Figure 1. The average weight of pepper fruit for the period 2020-2021

U industrijskoj preradi radi dobijanja ra-
znovrsnih proizvoda od paprike veoma je vaz-
no da se plod odlikuje ve¢im sadrzajem suve
materije. Lama et al., (2020) navode da se plo-
dovi paprike koji imaju veéi sadrzaj suve mate-
rije mogu duze skladistiti, jer kod takvih plo-
dova dolazi do manjeg opadanja kvaliteta, od-
nosno do manjih gubitaka u masi ploda. Sorte
Moravska lepotica, Kurtovska kapija i Severija
su veoma pogodne za industrijsku preradu, jer
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imaju visok sadrzaj suve materije (Grafikon 2).
Kod Moravske lepotice, u obe ispitivane godi-
ne, utvrdeno je 13,0% suve materije ploda. To-
kom zrenja ploda paprike, udeo suve materije
znacajno se povecava tokom prolaska perikar-
pa kroz faze zelene, braon i crvene boje, dok
se razlika sadrzaja vlage i suve materije izmedu
crvene i tamnocrvene paprike ne uocava.
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Grafikon 2. Prosecan sadrZaj suve materije ploda paprike za period 2020-2021.
Figure 2. The average content of dry matter of pepper fruit for the period 2020-2021
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Zakljucak

Nasa zemlja poseduje bogatstvo populacija materije i intenzivnom bojom ploda, tako da
paprike i jedan od najvaznijih zadataka je da  je veoma pogodna za spravljanje ajvara kao i
taj materijal konstantno sakupljamo i ¢uvamo u industrijskoj preradi za pravljenje razlici-
za potrebe oplemenjivac¢kog rada. Rezultat se-  tih proizvoda od paprike, ali i za upotrebu u
lekcije u Institutu za povrtarstvo Smederevska  svezem stanju, jer je veoma prijatnog uskusa.
Palanka je novostvorena sorta paprike pod Uz primenu pune agrotehnike moze ostvariti
nazivom Moravska lepotica, koja pripada tipu  prinose i preko 60t ha', $to je svrstava u visoko
kapije i grupi srednjestasnih sorti. Odlikuje se  prinosne sorte. U poredenju sa sortama koje
krupnim dvostrano spljostenim plodovima, su bile uklju¢ene u ovo ispitivanje odlikuje se
koji u punoj rodnosti mogu dostiéi tezinui do tolerantno$¢u prema najzastupljenijim prou-
230 g. Plodovi su dugi, izrazene $irine i debelog ~ zrokova¢ima biljnih bolesti na paprici, zbog
perikarpa. Boja plodova u tehnoloskoj zrelos-  ¢ega joj se daje prednost, kao i preporuka za
ti je tamno zelena, a u bioloskoj tamno crve- gajenje na otvorenom polju, prvenstveno za
na. Posebno se isti¢e visokim sadrzajem suve industrijsku preradu povréa.

Zahvalnica

Rad je podrzan od strane Ministarstva like Srbije (broj Ugovora: 451-03-47/2023-01/
nauke, tehnoloskog razvoja i inovacija Repub-  200216).
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MORAVSKA LEPOTICA - A NEW PEPPER VARIETY OF
THE INSTITUTE FOR VEGETABLE CROPS SMEDEREVSKA
PALANKA

Dejan Cviki¢, Biljana Sevi¢, Sladan Adzi¢, Sladana Savi¢, Marina Dervisevic,
Nenad Duri¢

Summary

Pepper (Capsicum annuum L.) is one of the most important vegetable species both because
of the areas in which it is grown and because of its diverse uses from fresh to various products in
industrial processing. Due to the increasing demand for high-quality pepper fruits for industrial
processing, we have set ourselves the goal of creating a new variety of peppers with a high yield
and dry matter content. After a multi-year selection process, the Moravska lepotica was created
using the pedigree method of selection with a high content of dry matter and color, very large
and attractive fruits. It is recognized by the Decision of the Ministry of Agriculture, Forestry and
Water Management of the Republic of Serbia, No 320-04-3330/2/2021-11 dated 22.12.2022.
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